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FAVORITKYCKLINGRATT: L&rfilé med vitlok, olivolja, citron samt en schysst sallad och gérna klyftpotatis med tzatziki.

Med drat mot rdalsen

1 dag finns svensk kyckling pa de flesta matbord, restauranger och skolor runt
om i Sverige. Sverige har blivit ett kycklingland. Men sd har det inte alltid
varit. Den svenska kycklingbranschen har gjort en fantastisk utvecklingsresa och
branschorganisationen Svensk Fagel har varit en viktig del av den resan.

I DEN HAR SKRIFTEN berittar vi historien, frin den
frysta hela kycklingen till dagens klimatsmarta och hill-
bara kycklingproduktion med ett enormt utbud av olika
styckningsdetaljer. Personer har intervjuats som har varit
med 4nda sedan 60-talet, till dagens uppfodare. Tillsam-
mans skapar deras berittelser bilden av hur Svensk Fagel
som branschorganisation hela tiden har utvecklats.

For Svensk Fagels styrka dr sin representation i hela kedjan,
fran jord till bord. En styrka som gor att man alltid kan
agera snabbt och tillsammans 16sa olika utmaningar. For en
sak dr siker och det dr att vir virld hela tiden 4r forinderlig
och att vi som branschorganisation alltid maste ligga steget
fore. At alltid ha 6rat mot rilsen och arbeta férebyggande.

Jag har haft férmdnen att arbeta pa Svensk Fagel i 6ver 20
ar. Och det ir lika roligt och utmanande varje dag. Jag upp-
skattar oerhort bredden i verksamheten, att den ena dagen
vara ute pd en gird och nista dag sitta pA m6te med minist-
rar i Stockholm eller tjinstemin i EU-kommissionen. Min
bakgrund som jurist kommer vl till pass nir det giller

att tolka och forsta det komplicerade regelverk som styr

vir verksamhet. Tillsammans med kansliets kompetenser
inom det veterinira omradet samt inte minst nir det giller
djuromsorg skapar vi ett starkt team av experter pd Svensk
Figel. Det dr oerhort viktigt att vir verksamhet baseras pa
fakta och vetenskap.

Attt fi arbeta med mat gor mitt jobb extra roligt. Under
aren har kycklingen riddat minga middagar, inte minst
nir barnen var mindre. Barn dlskar kyckling och att bjuda
mina barn och deras kompisar pa kyckling var ett bra sitt
att bli populir pd. Dessutom har kalkon och dess fina deli-
katesser och charkuterier varit populira pd middagar med
vinner. Det fina ir att den svenska kycklingen fortsitter att
vara en rivara som svenska konsumenter vill kdpa och laga
och allt fler lir sig tillaga kalkonen till tex. julhelgen och
hogtidsdagar. Vi inom Svensk Figel arbetar, tillsammans
med hela branschen, intensivt vidare med att hela tiden
utvecklas och bli lite bittre.

Maria Donis,

Vd Svensk Fagel
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Hur Sverige blev
ett kycklingland

Vi svenskar alskar verkligen var svenska kyckling. Under de senaste 30 aren ar

det kyckling som har 6kat mest av alla kéttslag. Och i dag hittar vi den hos alltifran

barnfamiljer till finkrogarna. Och sag den kock, matkreatoér eller halsoprofil som inte

lagar olika kycklingratter. Det finns idag oandligt manga olika kycklingdetaljer och

de flesta butiker har egna kylar for farsk svensk kyckling. Har samsas minutfiléer
“med korvar, bacon,'fér\s och kycklingklubbor.

n

et.har intesalltid varit sa. Anda in pa 1950-talet var kyckling nagot av lyxmat

i Sveri .]’é._@O-talet Iq.lndé allt fler valja den frysta kycklingen eller hénan till
séndagsmiddag, Men detvarlangt ifran vardagsmat.

.

oVENSK KYCKLING:

En remarkabel utveckling

Sd vad var det som hinde? Vad dr hemligheten bakom kycklingens

framgdng i Sverige, vi frdgade mdltidsforskaren och etnologen
Richard Tellstrom fran Grythyttan och Orebro Universitet.

Vad ér den framsta anledningen till att
kycklingen blivit sa popular i Sverige under
de senaste decennierna?

Kyckling ses historiskt sitt som finmat i Sverige och det
epitetet hinger i. Kyckling dr populirt samtidigt som den
har en laddning av finare och mer exklusiv mat. Dessutom
har den svenska kycklingbranschen varit oerhért duktig
pd att ldsa av tidsandan och tagit fram ritt detaljer och
produkter. Det handlar om att hela tiden f6lja och kinna
av forindringarna i matlagningsidealet.

Hur kommer det sig att vi inte atit sa mycket
kyckling i Sverige historiskt satt?
Det hinger ihop med den typ av jordbruk som vi har haft i
Sverige. Det har varit inriktat pd spannmalsodling och att
forsoka fi fram sa mycket kalorier med s lite arbetskraft
som mojligt. Kycklingen kriver mer skétsel och passning,
det var helt enkelt f6r mycket besvir for lite kalorier. Dess-
utom har vi ett kallt klimat som innebir att
héns och kycklingar var tvungna att
hillas inomhus pé vintern. De
var tvungna att samsas med
minniskor inne i stugorna,
det begrinsade uppféd-

ningen.

Vad ar din

Nér och varfér 6kade konsumtionen

av kyckling i Sverige?

Det var pa 1960-talet som USA bérjade féda upp kyckling
pa ett mer storskaligt vis och det spred sig till Sverige. Plots-
ligt kunde bénder och féretag erbjuda mer kyckling till ett
helt annat pris.

Vilka andra faktorer har paverkat
konsumtionen av kyckling i Sverige?
Kycklingen har helt enkelt passat in bra i de olika mat-
trenderna och kycklingsbranschen har varit snabb att
hinga pd och utveckla sitt sortiment. Nir vi borjade dta
mer luncher ute sa passade kycklingen in dven hir. Sedan
kom den firdigmarinerade kycklingen. P4 80-talet fungera-
de kycklingen perfekt i den stora Créme Fraichetrend med
krimiga siser, sedan passade kycklingen i 90-talet snabb-
mat- och cross over trend. Det vita kéttet gar ocksd hand i
hand med trenden kring hilsa och trining.

Hur ser du sjalv pa utvecklingen av den
svenska kycklingproduktionen?
Den ir helt remarkabel. Formagan att hela tiden ldsa av
tidsandan och ta fram olika styckningsdetaljer 4r helt unik.
Hir har det réda kéttet mycket att lira. Dessutom har den
svenska kycklingbranschen varit duktiga p4 att paketera
kycklingen gentemot storkok. Sedan ir sjilvklart priset en
viktig faktor, hir har branschen lyckats ta fram en bra vara
till ett relative billigt pris.

Hur har vi i Sverige paverkats av
internationella influenser?

For oss i Sverige 4r frimst det brittiska och

faV 0 ritky Cklingratt? amerikanska koket viktiga inspirationskillor.

Sondagskyckling med
grdddsds, pressgurka

och gele.

Engelska kockar som Jamie Oliver och Nigella

har betytt mycket f6r hur vi lagar mat i Sverige

och frin USA har vi hela snabbmatskulturen
dir kyckling har en viktig plats.
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SVENSK FAGEL

- en branschorganisation 1 utveckling

Folj med oss pa en resa i tiden. Nar Svensk Fagel hette BIFF och kycklingarna kom med tdg till

uppfodaren. Genom ett sent 1980-tal nar den sé kallade campylobacterkrisen skakade om hela
branschen. Ur den krisen vaxte dagens kontroll- och kvalitetsprogram fram och Svensk Fagel som

branschorganisation blev allt tydligare och viktigare. Svensk Fagels styrka ar att branschorganisationen

representerar hela kedjan, fran jord till bord. Det gor att Svensk Fagel kan paverka och driva bran-
schens fragor framat. Har berattar vi om nagra viktiga handelser som bidragit till att utveckla

branschorganisationen Svensk Fagel och den svenska kycklingen och kalkonen.

80-TALET

En kris som utvecklade branschen

AR 1987 ir for mdnga inom kycklingbranschen ett ar
som man inte glommer. Det var dd den s kallade campylo-
bacterkrisen holl pa att stinga ned svensk kycklingproduk-
tion. Under virmanaderna 1987 minskade konsumtionen
med hela 40 procent, men ur krisen kom som oftast nigot
bra. Det dr ocksd hir det moderna Svensk Figels tiderdk-
ning tar sin borjan.

Avslojandet i svensk media att det fanns campylobacter i
kycklingen som du kunde bli sjuk av skapade ett mediadrev
utan dess like. Under ndgra manader skrevs 6ver 1 400
tidningsartiklar och 6ver 200 radioinslag och mer 4n 50
Tv-reportage. Svenska konsumenter bojkottade kycklingen
och krisen var nira att 6verga i katastrof.

Kavlade upp drmarna

Men nu samlade sig branschen. Uppfédare, foretag och
branschorganisationen kavlade upp drmarna och inférde
en rad tgirder. Atgiirder som gav resultat och efter hand
fick svenskarna fértroende f6r den svenska kycklingen och
1989 bérjade produktion och konsumtion att vinda uppit.
Minga av de atgirder som Svensk Figel tillsammans med
resten av 6vriga branschen genomfdrde da 4r i dag grunden

for den framgangsrika svenska kycklinguppfédningen.
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Svensk Figel kallade samman kritiska konsumenter,
veterinirer och forskare och gick tillsammans igenom hela
uppfédningskedjan. Resultatet blev ett djuromsorgspro-
gram som ska virna om djuren frin klickning till slakt.
Hir lades grunden fér dagens poingsystem, kontroller och

beliggning.

Strikta kontrollprogram

Utdver ett program for djurvilfirden startades ett strikt
kontrollprogram f6r att minimera férekomsten av campy-
lobacter och férbittra miljon och transporter. Ett samarbe-
te initierades tillsammans med olika forskare och kunde pi
s sitt minska forekomsten av campylobacter samt ta fram
en helt salmonellafri kyckling.

Branschen kom ocksi 6verens om att begrinsa andelen
tillsatt vatten i kycklingen och tog frin 1988 bort det auto-
matiska tillsittandet av antibiotika i fodret.

I samma veva satsade bade Svensk Fagel och féretagen
allemer pa att marknadsféra kycklingen och kalkonen. Det
utbildades informatér, gjordes reklamfilmer och togs fram
utbildningspaket till butik och storkék.
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b0 ar av standig utveckling

Med snart 60 dr i den svenska fagelbranschen har Jan Hakansson,
dgare till Blentagruppen, varit med om en fantastisk utveckling. Han
ser tillbaka pa ett yrkesliv fullt av gladje, men ocksd tuffa perioder.

Hur kom det sig att du borjade i
fagelbranschen?

Jag studerade i Lund och 1963, nir jag nistan var firdig,
kallade min far hem mig att driva klickeriet Blenta. Han
hade avskedat platschefen si jag hade inte sd mycket val.
Efter att ha arbetat tillsammans med min far ett tag si
delade vi pa gracerna. Han dgnade sig it ekonomi och jag
it produktionen. Och sedan blev jag helt enkelt kvar inom
foretaget och branschen.

Nar expanderade ni och startade Guldfageln?
Guldfigeln hade startats pa 70-talet. Vi tog 6ver verksam-
heten pa 80-talet och har utvecklat det sedan dess. Vi job-
bade tidigt tillsammans med uppfédarna med att £ bort
antibiotikan i fodret och jag tror att vi var forst i virlden
med att féda upp utan tillvixtantibiotika.

Hur paverkades branschen av den sa kallade
campylobacterkrisen 1987?

Det var helt galet. Konsumtionen sjonk i ett slag med
omkring 40 procent. Det var dd vi insdg att vi verkligen
behévde en vil fungerande branschorganisation. Det fanns
ingen som kunde ta tag i de saker som vi beh6vde f6rindra
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och forbittra. Vi hade en branschférening innan, men nu
grundade vi pa allvar vir nuvarande branschorganisation
Svensk Figel. Vi tog fram kontrollsystem och djuromsorgs-
program och jobbade nira myndigheter och experter.
Tillsammans lyckades vi vinda trenden och konsumtionen

Skade efter hand.

Varfor tror du att kycklingkonsumtionen i
Sverige har 6kat sa mycket?

Vi har byggt upp vildigt bra kontrollsystem och vi har
konsumenternas fortroende. Sedan har vi ocksé jobbat med
djuromsorg och att ta fram sikra livsmedel. Dessutom har
vi frin féretagens sida hela tiden tagit fram nya stycknings-
detaljer och jobbat mycket med marknadsféring.

Vad har varit roligast med att jobba inom
fagelbranschen?

Det har varit att félja utvecklingen, att hela tiden forbittra
oss och erbjuda bra mat. Och att klara att leverera med hég-
sta kvalitet. Sedan har det forstds varit fantastiskt roligt att
triffa och arbeta med si minga otroligt trevlig och kunniga
minniskor inom branschen.

Din favoritkycklingratt?

Jag dter sa mycket kyckling jag kan. Min
favoritrdvara dr larfilén med olika till-
behor. Den gir att variera i oandlighet.

OM JAN HAKANSSON Alder: 76 & Familj: Dottrarna
Petra och Jessica och fem barnbarn Bor: Limhamn Yrke/
bakgrund: Agare av Blentagruppen, dar Guldfageln,
Ingelstad kalkon och klackeriet i Blenta ingar. Kuriosa:
Jan Hakansson fick 2012 Kungliga Patriotiska Séllskapets
medalj for framstdende entreprendrskap.

Med djuromsorg och kvalitet 1 fokus

Uppfodaren Roland Bengtsson har varit med om den svenska kycklingbranschens
enorma utveckling. Han bar verkat i branschen sedan 1960-talet och var en av dem
som utformade Svensk Fdgels kontroll- och djuromsorgsprogram. Vid 72 drs dlder dr
han aktiv som kycklinguppfodare pa sin gdard 1agarp utanfor Falkenberg.

Hur ldnge har du och din familj varit
kycklinguppfoédare?

Jag tog 6ver vir familjegird efter min far 1976. Men innan
dess jobbade jag pa girden ocksi. P4 pappas tid var det en
klassisk svensk bondgird med kor, héns och grisar. Pappa
hade ocksé byns klickeri ddr han f6dde upp virphéns.
Nigra av honsen limpade sig inte for dggproduktion och
da borjade vi med kycklinguppfodning. Detta var samti-
digt som de bérjade med en mer storskalig kycklingupp-
t6dning i USA och si sminingom gick vi 6ver till den rasen
som var framtagen just f6r matfigeluppfédning. I bérjan
kom kycklingarna med tig till Falkenberg dir vi himtade
upp dem. Vi fédde upp dem i en lokal med en virmepanna.
Och pé den vigen ir det, sedan dess har kycklingarna alltid

varit en del av mitt liv.

Varfor blev det just kyckling?

Jag sig potentialen ganska tidigt. Gott, hilsosamt, littlagat
och prisvirt. Dessutom ir det en trevlig uppfédning med
hygien och dir sikerhet 4r A och O. Men det tog ju ett tag
for svenskarna att £ upp 6gonen for det vita fagelkoteet. I

borjan lag den frysta kycklingen bredvid hundmaten i frys-

diskarna. Och vi it bara nigra hekto kyckling per person i
Sverige - att vi i dag dter omkring 23 kilo per person ir en
helt fantastisk utveckling.

Du var med nar branschorganisationen
Svensk Fagel drogs i gang pa allvar, hur
startade ni?

P4 tidigt 70-tal startades Biff (Broilerintressenternas féren-
ing). Det var Elis Jonsson som var konsulent pA SLU som
drog i ging féreningen. Hir kom bide Blenta och Kron-
fagel in ganska tidigt. Efter hand utvecklades féreningen
och blev i stillet Fagelkottproducenterna som leddes av
Christer Lagergren. Han hade en bakgrund inom Pripps
och 6verférde en hel del nyttigt tink till kycklingbran-
schen. Viborjade jobba med kostinformatorer som var ute
i butik och visade hur man styckade kyckling. Hir bérjade
vi ocksa med att marknadsfora den svenska kycklingen pa
allvar.

Vad var det som hande i slutet av 1980-talet?

Det blev ju en mediestorm kring campylobacter i kyckling
och konsumtionen rasade. Samtidigt kom det kritik kring
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Din favoritkycklingratt?

En ddelostfylld kycklingfilé ar svar att sld. Barnen och
barnbarnens favorit dr kyckling i stekpdse med dpple och
katrinplommon som man sedan hiller sky dver. Den gor

alltid succé

OM ROLAND BENGTSSON Yrke: Kycklinguppfédare, lantbrukare, driver egen gard
Bor: Tagarp i Falkenbergs kommun Familj: Tva dottrar och en son, sex barnbarn

att kycklingen inneh6ll mycket vatten och att sikerhet och
djuromsorgen inte var bra. Det var helt enkelt dags att tvit-
ta var byk. Och det gjorde vi. Vi samlade forskare, experter

och branschfolk och gick igenom alla delar i uppfédningen
och tittade pd hur den kunde forbittras. Det handlade

om allt fran stallar till beliggning. Det var hir vi borjade
med virt poingsystem som avgdr beliggningen och vi tog
exempelvis bort antibiotikan. Vilade grunden for vira
nuvarande kvalitets- och kontrollsystem.

Hur kom djuromsorgsprogrammet till?

Det var i samma veva. Folkpartisten Marit Paulsen var
mycket aktiv och kritisk. Vi bildade d4 en referensgrupp
dir bland annat hon var med och jag satt med som
representant for uppfédarna. Roland Blom pi Kron-
fagel var ocksa vildigt drivande hir. Vi hade regelbundna
moten och det var hir vi tog fram grunderna till dagens
djuromsorgsprogram och dven virt fothilsprogram. Hir
samarbetade vi dven med Lotta Berg frin SLU i Skara.

Lyckades ni vanda den negativa trenden och
6ka konsumtionen av kyckling?

Ja, vilade otroligt mycket kraft och tid pa att verkligen
forindra och forbittra. Och tillsammans sa Iyckades vi.
Det gor mig fortfarande stolt att tinka pd. En viktig del var
att hela kedjan var med. Foretagen med Kronfigel i spetsen
ville verkligen utveckla den svenska kycklingproduktionen.
Det handlade om allt frin sjilva uppfédningen till att kéra
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med ventilerade lastbilar. Kontroll och kvalitetsprogram,
inklusive djuromsorgsprogrammen ir de samma som vi
driver i dag. Vilade grunden da och sedan har Svensk Figel
och 6vriga branschen utvecklat dem vidare.

Vad mer gjorde att konsumtionen 6kade?
Det var helt avgorande att vi borjade silja farsk kyckling.
Innan dess hade det ju endast funnits hel, fryst kyckling.
Med Frankrike som f6rebild bérjade Kronfigel silja dven
styckad kyckling och vi hade bild, namn och till och med
telefonnummer till uppfédaren pa varje produkt. Dess-
utom jobbade Svensk Figel och Kronfigel mycket med
marknadsforing och reklam - vi blev helt enkelt synliga.
Genom att silja styckade produkter nidde vi ocksd mindre
hushill och singelhushill, det tror jag har varit avgérande
f6r det vita kottets framging.

Hur vill du sammanfatta dina ar inom
kycklingbranschen?

Det idr och har varit ett vildigt bra liv. Jag har aldrig under
dessa dr funderat pd att sluta. Jag dr ocksd vildigt néjd
ver att branschen har hallit ihop, férhandlat och kommit

Gverens. Det tror jag dr en vildig styrka. Allt det arbete som

vi gjorde under slutet av 80-talet och borjan av 90-talet tog
mycket tid och energi, men det var virt det. Det har lagt
grunden for den fina uppfdning och produktion vi har i
Sverige i dag.

1390-TALET

EU-medlemskap och
svenska tillaggsgarantier 4

UNDER 1990-TALET utvecklades branschen vidare och allt fler svenskar fick upp 6gonen f6r det vita figelkéteet.

I mitten av 1990-talet gick Sverige med i EU. Det innebar att Sverige blev en del av EU:s inre marknad och att vira
grins- och importkontroller férindrades. Sverige hade i manga fall firre djursjukdomar, bittre djuromsorg och hogre
livsmedelssikerhet in andra EU-linder. Hir insig Svensk Figel och 6vriga jordbrukssverige, liksom myndigheterna, att
vi behovde jobba for si kallade tilliggsgarantier.



SMITTSKYDDSKONTROLLEN:
Svenska strategin
har fungerat

VETERINAR LENA HELLQVIST BJORNEROT, som
d4 var anstilld vid SVA, var aktivt involverad i arbetet med
utformningen av en rad svenska ansékningar om tilliggs-
garantier vid handel f6r bland annat fjiderfin. Lena blev
ocksa konsulterad och tog tjinstledigt under en period frin
SVA for att hjilpa branschen att identifiera riskerna och ge
rid om vilken extra frivillig kontroll niringen skulle behéva
gora for att uppritthalla den goda svenska djurhilsan,

inte minst om Sverige inte skulle

fa alla de tilliggsgarantier som

s kallad frivillig smittskydds/importkontroll. Milet var att
vi sammantaget — med formella garantier och frivilliga krav
- skulle forsoka uppritthilla samma sikerhet nir det giller

smittskydd och goda djurhilsa som tidigare.

Hur gick det?

Jag tycker att vi lyckades bra. Vi fick tilliggsgarantier for ett

antal sjukdomar — dven om vi inte pi linga vigar fick alla
de garantier vi sokte - sd kunde vi
exempelvis stilla vissa formella

soktes. Lenas rid lag sedan till 33 M an Stréva r eﬁ:e r att krav pa frihet frin salmonella och

grund for niringens inforselkrav

Newecastle. Sedan kunde impor-

av mor- och far férildradjur som i de au p p ﬂ’IS ka dJ ur som toren och niringen komplettera

stort tillimpas 4n idag.

Varfoér var det sa viktigt

for den svenska mat-

fagelsbranschen att fa tillaggsgarantier?

Det svenska jordbruket hade under ling tid jobbat med att
bygga den sd kallade svenska modellen. Det handlade om
att vii Sverige arbetade forebyggande och hade 6vervak-
ning och kontroller. Det innebar att vi exempelvis fodde
upp kycklingar utan tillvixtantibiotika och att vi kunde ge
konsumenterna en salmonellafri kyckling. S3 var inte fallet
i manga andra delar av Europa. Det var viktigt for den
svenska niringen att kunna behilla sina mervirden dven
efter EU-intriddet och di behévde Sverige formellt ansoka
om sé kallade tilliggsgarantier. Det innebar i praktiken att
Sverige skulle kunna stilla samma krav pd kycklingen som
fordes in till Sverige som vi gjorde pé den svenska, for de
fjiderfisjukdomar som vi fick tilliggsgarantier for.

Hur gjorde ni for att ta fram forslagen?

Det var extremt mycket arbete. Jag kom ihag att jag satt
bide pa jobbet och hemma med dokument 6verallt och si
faxade vi en massa information och f6rslag till varandra.
Det var ju innan mejl fanns. Arbetet handlade om att gi
igenom och f6rstd EU:s lagstiftning och jimféra den med
den svenska. Vad var relevant att s6ka formella tilliggsgar-
antier for och vad kunde branschen skéta sjilva genom en
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med sina krav. Sverige kunde

inte behé\/er behandlas 9 ddrmed virna om sin djurhilsa

och livsmedelssikerhet med de

verktyg som vi hade. En stor del
av framgangen var det nira samarbetet mellan niringen
och myndigheterna med fortsatt fokus pa forebyggande
dtgirder. Vivar i arbete nere pa detaljnivé, jag kommer
ihdg att jag tog fram schema och fléden hur det i praktiken
skulle fungera vid grinsen.

Och vir strategi har ju bevisligen fungerat, vi har inte fatt
si minga sjukdomar efter EU-intridet, utan kunnat behalla
var goda djurhilsa. Det ir glidjande.

Vad ar orsaken till att vi lyckats sa bra med
smittskydd i Sverige?

Jag tror framfor allt att det handlar om att bénderna och
den samlade niringen, i nira samverkan med myndig-
heterna, under ling tid har jobbat férebyggande. Man
strivar efter att f6da upp friska djur som inte behéver
behandlas. Vi har ocksd haft 6vervakning och tillsammans
infort snabba och kraftfulla dtgirder vid sjukdomar och
genomfort ett antal bekimpningsprogram dir vi har utro-
tat ett antal sjukdomar frin landet. Vi har ett system som
ticker hela livsmedelskedjan. Ndgot som har gett resultat.
Lagstiftningen har ocksd varit strikt, dven om vi vid EU-
intridet fick anpassa den till EU:s regelverk.

Din favoritkycklingratt?

Jag diter mycket kyckling och det finns manga
goda réitter. Jag gillar till exempel min mans
kyckling filé i ugnen med mozzarella och

riven citron.

OM LENA HELLQVIST BJORNEROT

Lena Bjornerot ar utbildad veterinar och jobbade pa 1990-talet pa SVA i
Uppsala. Hon jobbade mycket med smittskydd och olika bekampnings-
program. Hon hjalpte till att ta fram program och rutiner kring smitt-
skydd, 6vervakning och bekdmpning. Lena har darefter arbetat bade
som lansveterindr och pa EU-kommissionen i Bryssel under ndgra ar. |
dag ar Lena Hellgvist Bjornerot veterinarchef vid Jordbruksverket och
Sveriges officiella chefsveterindr (CVO) i internationella sammanhang.
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Campylobacterkrisen

SVENSK FAGEL &r en branschorganisation for svensk
matfagelsproduktion. Svensk Fagel foretrader 98 pro-
cent av den svenska uppfodningen och produktionen i
dag. En styrka ar att organisationen representerar hela
kedjan, fran avel och foder till uppfédning och slakteri.

vididA

SVENSK FAGELS KVALITETSPROGRAM:

+ Djuromsorgs- och klassningsprogram ¢ Fothalsoprogram

+ Lastning och transport « Smittskyddsprogram

+ KC-program (kontrollprogram fér koccidios och clostridios)
+ Campylobacterprogram ¢ Antibiotikaresistensdvervakning

—  Krigi J

Ukraina,
hojda
foderpriser
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Bildas Svensk

Fagel AB

Godkanner Jordbruksverket
Svensk Fagels kontrollprogram

| 2020

Fagelinfluensa

) f -
Undantag infér EU-medlemskap,
ex salmonella

1995 Godkanner Jordbruksverket en

maximal belaggning pa 36 kilo per
kvadratmeter

Studie om benhalsan,
studierna har sedan gjorts
aterkommande

S

2004

Forsta LCA, aterkommande
sedan dess, senaste genom-
fordes 2022

Godkanner Jordbruksverket
Svensk Fagels Fothalsoprogram

Kryphal - kottbered-
ningar -6kad import

1933

EU medlemskap - gick upp i
belaggning

Foreningen for smittskydds-
kontroll grundades

Fagelinfluensan

Svensk Fagels markning
infordes

SVENSK FAGEL samarbetar
med manga organisationer
och natverk bade i Sverige och
internationellt. Organisationen
ar lanken mellan bonder, fore-
tag och myndigheter och andra
organisationer. Det gor att man
tillsammans kan paverka och
driva fragor som ar viktiga for
branschen.

I Produktionsdatabasen
TUPPEN utvecklas

2007 —/

Hallbarhetsprojekt
gardsniva

Covid

2010

Kommunikation Svensk
Kyckling ar klimatsmart

Ny campylobacterkris

Fiskmjolet togs bort

-+— 2017

Sojadialogen (redan
tidigare GMO-fri soja)

Hallbarhetsprojekt inleds
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Kalkonen har
blivit vardagsmat

Svensk kalkon har under de senaste decennierna haft en fantastisk utveckling.
Bakom framgdngen ligger ett gediget hillbarbetsarbete och inte minst en utveck-
ling av charksortimentet. Anders Rosenlund, produktionschef pd Ingelsta kalkon
bar jobbat dver 20 dr pd foretaget och har varit med om en riktig utvecklingsresa.

Hur kom det sig att du borjade i
kalkonbranschen?

Jag har sedan 1973 jobbat med det réda kottet och fick
2002 frigan om jag ville borja pa Ingelsta kalkon och det
har jag inte dngrat. Det har varit otroligt roligt att jobba
med det vita kalkonkéttet och utveckla produktionen
vidare.

Hur ser historien ut om svensk
kalkonuppfodning?

Leif och Lena Jonsson startade en lite mer storskalig kal-
konuppfédning och slakteri ir 1972 pa Osterlen. Ar1985
grundades Ingelsta Kalkon AB. Man sig tidigt vikten av
att ha en egen tillverkning och ta fram olika styckningsde-
taljer. Vi ville komma bort ifran att bara silja hel kalkon vid
hégtider. Och satsningen var helt ritt, 1989 6ppnade vi vir
forsta butik pa Ostermalm i Stockholm. Ar 1992 kom vi
in i dagligvaruhandeln med véra olika produkter och det
var helt avgérande. Och 2004 kdptes Ingelsta av familjen
Hikansson och Blentagruppen.

Hur ser svensk kalkons utveckling ut i Sverige?
Vi har under de senaste aren stindigt dkat med omkring
tio procent per dr. Det beror pd att allt fler svenskar far upp
dgonen for det vita, nyttiga och goda kalkonkéttet. Vi har
hela tiden arbetet med att verkligen ta tillvara hela figeln.
Det ir bade hallbart och ekonomiskt viktigt. Vi produk-
tutvecklar stindigt och byggde f6r nigra ir sedan en egen
fabrik for var chark i Simrishamn.

Hur jobbar ni med hallbarhet?

Hillbarhet 4r viktigt ur flera perspektiv. Att foda upp kal-
koner dr kostsamt och kriver mycket dirfor ir det viktige
att verkligen ta hand om hela figeln. Och det 4r ju ocksé
bra fér miljon. Dessutom jobbar vi med att ha ett eget
kretslopp pié slakteriet. I dag gir avloppsvattnet ut via virt
reningsverk till vir salixodling. Sedan anvinder vi salixen
till vir flispanna som sedan virmer upp stallarna. Dessut-
om har vi vildigt korta transporter frin uppfodarna till
oss, dvervigande del av djuren transporteras med traktor.
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En viktig del av hillbarheten 4r djuromsorgen, hir gér vira
bonder ett fantastiskt jobb.

Vilka utmaningar har ni haft inom
kalkonbranschen?

Precis som resten av figelbranschen jobbar vi mycket med
sikra livsmedel och smittskydd. Nir det giller smittskydd
sd ar det oerhort viktigt. Det dr ndgot som vira uppfodare
och vi jobbar stindigt med. De senaste dren har den stora
utmaningen varit Figelinfluensan som sprids via vilda
faglar. Det idr sd klart en stindig oro.

Hur ser ni pa branschorganisationen

Svensk Fagel?

Det ir en styrka att vara med i branschorganisationen och
vi far mycket rid och st6d frin dem. Deras kontakt med
myndigheter och beslutsfattare 4r ocksa en viktig del som
paverkar oss. Sedan uppskattar jag att alla vira kontakter
med medarbetarna pd Svensk Figel dr fullstindigt presti-
gelds!

Hur ser framtiden ut for svensk kalkon?

Jag ser ljust pd framtiden. Konsumtionen 6kar och allt fler
uppticker férdelarna med det proteinrika kalkonkottet.
En framgingsfaktor 4r att fortsitta produktutveckla och ta
fram fler produkter som konsumenterna vill ha. Vi har gatt
ifrin att man pd sin h6jd at hel kalkon till fest till att det i
dag ir vardagsmat.

m

OM ANDERS ROSENLUND
Alder: 65 plus
Familj: Hustru Carina och tva

tvillingddttrar Bor: Hyllie

Aktuell: Produktionschef pa Ingelsta
Kalkon, gar i pension om ett ar. Da blir det tid dver
for jakt, fiske och sommarhuset vid Ringsjon i Skane.
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c000-TALET
Gula Pippin fods

EFTER SEKELSKIFTET fortsatte kycklingkonsum-
tionen i Sverige att 6ka. Kyckling ansigs som nyttigt
och hilsosamt och passade in i de nya mattrenderna.
Dessutom blev klimatfrigan allt viktigare och Svensk
Figel genomforde tillsammans med forskare den
forsta Livscykelanalysen som visade att den svenska
kycklingen var klimatsmart.

Egen kvalitetsmarkning

Utmaningarna f6r branschen var dock att dven den
importerade kycklingen 6kade. Genom ett kryphal

i EU-lagstiftningen klassades en stor del av kyckling
som si kallade kottberedning och kunde dirfor
slinka forbi de svenska tuffare kraven nir det gillde
exempelvis salmonella. Lésningen blev att Svensk
Figel inforde sin egen kvalitets- och ursprungsmirk-
ning - den blagula kvalitetsloggan som 4n i dag visar
konsumenten att kycklingen ir klicke, uppfédd och
slaktad i Sverige utéver de olika kraven som rér god
djurhilsa, djurvilfird och ett sikrare livsmedel.

Ingen fagelinfluensa

Det var ocksa under detta irtionde som det forsta
fallet av figelinfluensa uppticktes i Sverige pd vilda
faglar. Branschen samarbetade med myndigheterna
och Iyckades halla smittan utanfor sina besittningar.
I Sverige lyckades branschen i slutindan bibehilla
konsumenternas fortroende genom att informera och
tydliggora med hjilp av den svenska kvalitetsmirk-
ningen.

TUPPEN

Svensk Fagel satsade tidigt pa ett nytt, webbaserat
program som ett hjdlpmedel for att utveckla och
effektivisera branschen. Produktionsdatabasen fick
namnet TUPPEN, det vill siga Total uppféljnings-
program, eftersom det omfattar hela kedjan. Alla
medlemmar inom Svensk Fagel; frin klickeriet och
slakteriet till den enskilde bonden, kunde snabbt och
enkelt fa full kontroll 6ver varje uppfédningsomging
vilket ger mojlighet till forbittrad effektivitet och 16n-
samhet. Det unika med TUPPEN ir att den samlar
uppgifter frin samtliga delar av vir verksamhet. Som
enskild anvindare kan man jimfGra sina resultat med
medelresultaten fran klickeri, slakteri och foderfore-
tag. Och detta har dven resulterat i en effektivare upp-
f6dning dir alla resurser tas till vara och f6ljs upp.
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Hialsosam svensk
kyckling och kalkon

Svensk matfigel 4r inte bara hillbar och god, den 4r vildigt ~ De mérkare delarna av fagelkottet, till exempel larfilén, dr

hilsosam ocksd. Det vita figelkéttet dr ndringstitt och en god killa till jirn. Kyckling och kalkon innehéller ocksi
innehaller h6g mingd fullvirdigt protein, vitaminer och hég mingd av vitamin B3 som reglerar vir imnesomsitt-
mineraler medan den liga fetthalt som finns bestar av ning och vart nervsystem.

enkelomittade fettsyror.

Konsumtionen fordubblades

Konsumtion av matfagel tusen ton 1975-2021 B Konsumtion
enligt Jordbruksverkets siffror
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En framgangssaga

Uppfodaren Per Lindabl pi Mosslunda gard utanfor Kristianstad var ordforande for
Svensk Fdgel under sammanlagt sex dr under 2000-talets borjan. Han var med om en
fantastisk utveckling for svensk kyckling. Pd tio dr fordubblades konsumtionen. Men det
var ocksd ett decennium ddr en bel del kriser hanterades. Alltifran Fagelinfluensa till

att Sverige skulle byta thailindska kycklingar mot JAS-plan.

Nar borjade du som kycklinguppfodare?

Vi startade vir kycklinguppfédning 1997. Vi hade spann-
mil och potatis och ville dven ha djuruppfédning. Kyck-
lingkonsumtionen 6kade i Sverige och jag var vertygad om
att kycklingen hade en framtid, sa valet var ganska ldtt. Nir
vi borjade at vi cirka nio kilo per kyckling och ér i Sverige.
Nu ir vi ju uppe i omkring 23 kilo per person, s svensk
kyckling har verkligen varit en framgéngssaga. Det var ett
av de bista beslut som jag har tagit.

Nar blev du ordférande?

Jagklev in i styrelsen ganska snabbt och blev ordférande
2004. Sedan var jag ordf6rande i tre ir och kom sedan
tillbaka efter nagra ar och satt i tre ar till. Jag tyckte att det
var viktigt att vara med och paverka, i stillet for att skilla
eller knyta niven i fickan. Sedan trivs jag vildigt bra bland
minniskor och tycker att det ir roligt att utveckla mig sjilv
och branschen.

Du var ju ordforande néar Svensk Fagels
markning inférdes, hur gick diskussionerna?
Det var ju lingt ifrin sjilvklart att mirkningen skulle
inforas. Foretagen hade ju egna mirkningar och det disku-
terades om den nya loggan skulle konkurrera med dessa.
Dessutom fanns det ju inga liknande mirkningar p andra
kottslag, hir var vi ju forst. Men pa grund av den dkade
importen var mirkningen vildigt viktig. Det var ocksa vid
denna tid som EM V-produkter 6kade starkt och hir var det
avgorande att handeln kunde anvinda mirkningen pd sina
egna produkter under forutsittning att kraven uppfylldes,
annars hade risken varit att de i strre utstrickning anvint

importerad kyckling.

Och efter mycket diskussioner och lobbyarbete inom hela
branschen si enades vi till slut om vir bligula kvalitets-
logga. Styrkan i den ir ju att den representerar hela kedjan,

frin jord till bord.
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I bérjan av 2000-talet blev det ocksa upp-
marksamhet kring att det skulle finnas rérel-
sestorningar hos kycklingarna, hur hantera-
de ni det?

Det var ett av de storre mediedreven. Inom branschen hade
vi redan borjat att forbittra aveln och stirka kycklingarna,
sa det kindes orittvis att kritiken kom och att det blev si
stor uppmirksamhet. Men om man tittar i backspegeln si
ledde ocksi kritiken till att avelsforetagen forbittrade sig
ytterligare och det gor att vi har en starkare kyckling i dag.

Fagelinfluensan upptacktes i Sverige 2006,
hur hanterade Svensk Fagel den?

Jag kom ihdg att jag satt i ett uppfédarméte nir SVT
ringde och ville ha mig till deras Morgonsoffa. Jag fick flyga
upp tidigt pi morgonen, sitta mig sminket och intervjuas i
direktsindning. Det var ett oerhért stort mediefokus. Men
Svensk Figel och branschen hanterade och kommunicerade
oerhort bra. Vi pratade mycket om vart unika smittskydd
och jag kom ihig att jag hade Expressen hemma pa Moss-
lunda och att de fick std utanf6r stallets stingda dérrar for
att visa pd hur sikert det var. Resultatet blev ju ocksd att
konsumtionen av kyckling i slutindan inte minskade i
Sverige, snarare tvirtom. I andra europeiska linder stort-
dok konsumtionen. I exempelvis Italien halverades den.

Det har var ju decenniet nar svenska kyck-
lingbranschen blev klimatsmart pa allvar,
hur gick det till?

Vi bestimde oss for att géra en sa kallad Livscykelanalys
(LCA) av den svenska kycklingen. LCA var relativt nytt
och vi var tidiga med att lita forskare genomf6ra en analys.
Resultatet var ju vildigt positivt, svensk kyckling blev det
mest héllbara kéttet. Det blev ju sjilvklart mycket debatt
och diskussioner i jordbruksbranschen. Men jag tycker att
vi gjorde ritt, det var och ir ett vildigt stort mervirde for
svenska matfigelbranschen.

Branschen har alltid varit duktig pa utvecklas,
men samtidigt ha fokus pa kostnaderna.

Vad ser du som den storsta anledningen till
att kycklingkonsumtionen 6kade sa mycket?
Det finns ju sjilvklart minga anledningar. Men jag tror att
det ir en kombination av virt kvalitetsarbete och kontroll-
program med hégt smittskydd och bra livsmedelssikerhet.
Dessutom ir kycklingen férhallandevis prisvird. Bran-
schen har alltid varit duktig pa utvecklas, men samtidigt ha
fokus pa kostnaderna. Att vi har en ppenhet och transpa-
rens inom hela branschen gér att vi tillsammans kan arbeta
med att £ ned kostnader, utan att tumma pa vir hoga
kvalitet.

Varfor ar Svensk Fagels roll viktig?
Svensk Figel 4r en oerhort viktig arena for
alla diskussioner inom hela branschen.

Hir kan alla aktdrer engageras
och vi har direktkontakt med
uppfodare och féretagsleda-
re. Genom denna samsyn

kan vi hitta I6sningar och
samarbeta samtidigt som
foretagen konkurrerar

med varandra. Med hjilp

av bland annat bransch-
organisationen har vi
gemensamt skapat en

svensk, konkurrenskraftig

kvalitetskyckling.

Svensk Fagel var ute
och debatterade kring
planerna pa att byta
kycklingar mot flygplan,
beratta?

En svensk minister ville silja JAS-

Stockholm. Det var ett ifrigasittande av branschen, men
jag tyckte att vi klarade den debatten bra ocksa.

Vad tror du ar nyckeln till att Svensk Fagel
lyckats sa bra med att kommunicera om de
svenska mervardena till konsumenterna?
Jag anser att grunden 4r att vi dr trovirdiga. Att Svensk
Figel har bidragit till att bygga fortroende f6r svensk
matfigel. Och bonden har alltid varit garanten f6r den
svenska kycklingen, det ir starkt. Det handlar ju egentligen
om att bygga virt varumirke och det tycker jag att vi har
lyckats med. Sedan 4r det ju sd att ju mer vi syns och sticker
ut hakan desto mer granskas vi. Det innebir att
vi alltid méste ha en hog ligstaniva. Hir
ir vara kontroll- och kvalitetssystem
otroligt viktiga. En viktig del i
detta dr sa klart djuromsorgen,
den ska alltid vara i fokus.

Hur ser du pa framti-
den for den svenska
kycklingbranschen?
Jag ser mycket ljust pd
den. Jag tror att hallbar-
hetsfrigan ir central.
Den maiste vi fortsitta att
bredda och kommunicera.
Och sjilvklart behéver vi
hela tiden bli lite bittre. Det
handlar ocksi om att fortsitta
att ladda svensk kyckling och
kalkon med innu flera mervirden.
Och sedan ir det helt grundliggan-
de att hela branschen, frin avel,

foder till uppfédare och foretag

plan till Thailand och samtidigt p . . . . # fortsitter att halla ihop och
lovade att Sverige skulle kopa u W I/Z& l/ m 7 utveckla den svenska kyckling-

hela Thailands lager av virmebe-
handlad kyckling. Thailand hade
drabbats hirt av Figelinfluensa och
inget annat land ville kdpa den. Hir
agerade vi kraftfullt frin Svensk Fagel
och det blev inget kdp av kycklingar.
Thailand kopte inga flygplan frin Sverige.

Under min tid som ordférande hanterade vi ocksi andra
mer udda kriser. En handlade om nir jag hade uttalat mig
i media om att mina kycklingar var lyckliga. DA sattes det
upp en teaterpjis som hette Virldens lyckligaste kyck-
lingar och dir alla hade likadana gula overaller som vi

har i stallarna, den spelades bland annat pa Stadsteatern i

branschen tillsammans. Och hir

Det ar baconlindade ky(klli’lgﬁlé, Svensk Fagel ett viktigt nav.
pd svensk gris och kyckling
forstds.

OM PER LINDAHL Alder: 58 &r

Familj: Fru Anna-Lena och tva barn

Bor: Mosslunda gard utanfor Kristianstad
Gor: Uppfodare till Atria, lantbrukare och
ocksa ordforande i Lantmannen.
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¢010-TALET
Hallbarhet 1 fokus

SVENSK KYCKLING OCH KALKONUPP-
FODNING lyfte tidigt klimatférdelarna med
svensk uppfédning. Men nu gick branschen vidare
och inkluderande dven andra delar i sitt stindigt
pagdende hallbarhetsarbete. Branschen enades om
att ta bort fiskmjolet ur fodret och gick med i den
sd kallade Sojadialogen. Man hade sedan tidigare
GMO-fri soja. Nu forbittrades och certifierades
sojan ytterligare.

Hallbarhet pa garden

Svensk Fagel genomf6rde dven en gedigen héllbar-
hetsanalys av hela uppfédningen pd girden. Till-
sammans med en hillbarhetsexpert valde man f6rst
ut totalt dcta av FN:s globala mal som ir relevanta
for uppfédning och produktion. Direfter gick man
vidare och gjorde en unders6kning pa girdsniva.
Svensk Fagel analyserade hallbarhet ur fyra perspek-

tiv, klimat-, milj6-, ekonomisk- och social hillbarhet.

Omsorgen om djuren

En viktig del av Svensk Figels arbete dr att kommu-
nicera férdelarna med svensk kyckling och kalkon.
Under aren har branschen jobbat med allt ifrin
reklamfilmer, till annonser, samarbeten med influ-
ensers samt debattartiklar och utskick till media. Ett
bra sitt att nd ut dr att beritta om det otroliga jobb
som i dag liggs ned av medlemmarna nir det giller
djuromsorgen. Hir vill Svensk Figel ta med konsu-
menten ut till girden och i filmer och artiklar beritta
om livet pd garden.

I'slutet av 2019 bérjade covid spridas 6ver virlden.
Nedstingningar och karantiner gjorde att virt kon-
sumtionsmonster indrades. I ett svep forsvann i stort
sett restaurangmarknaden. Men dven hir klarade sig
svensk kyckling och kalkon bra. Fér nir konsumen-
terna 4t mer mat hemma, képte man ocksa mer kyck-
ling och kalkon. Det om nigot visar att nir konsu-
menten sjilv far vilja, dd viljer man svensk kyckling

och kalkon med den bligula kvalitetsloggan.
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Din favoritkycklingratt?

Det ar en variant pa klassikern g
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Vikten av att allti
ligga steget fore

JENNY ANDERSSON frin Bankebergs gird utanfér
Moénsterds blev Svensk Fagels forsta kvinnliga ordféran-
den nir hon tilltridde 2016. Den svenska figelbranschen
strivar efter mangfald och har allt fler kvinnor som idr
uppfodare och méinga utrikesfédda som tar sig in pa den
svenska arbetsmarknaden genom att borja jobba pd girdar,
klackerier eller slakterier. Jenny Andersson brinner f6r
hallbarhet och ir stolt 6ver att matfigelbranschen alltid
ligger steget fore.

Nar borjade du att foda upp kycklingar?

Jag kopte en egen anliggning 1998 i Nybro kommun hir

i Sméland. Jag hade jobbat med olika djurslag runt om i
Sverige, men kinde att jag nu ville satsa pd nigot eget och
kyckling kindes helt ritt i tiden. Jag utdkade med tiden
och képte fler anldggningar. Nir jag sedan flyttade tillbaka
till familjegdrden och tog dver den si byggde vi kycklings-
tall dven hir. Som mest hade jag tio stallar och f6dde upp
ca 300 000 kycklingar per omgéing. I dag har vi silt de an-

dra anliggningarna och fokuserat pa vira stallar pa girden.

Foérutom kyckling har vi skog, fir och spannmal.

Vad ar det roligaste med att vara
kycklinguppfoédare?

Jag gillar att det hela tiden 4r noggrant och precist. Vi ser
snabbt effekt pd olika dtgirder. Dessutom ir kycklingar ett
trevligt djurslag att jobba med. Svenska konsumenter gillar
ju ocksa kyckling, det kinns bra att ta fram mat som folk
vill ha. Sedan ir det ju en fantastisk branschsammanhall-

ning och vildigt fina kollegor.

Hur kom det sig att du engagerade dig i
branschorganisationen Svensk Fagel?

Jag bestimde mig ganska snabbt att engagera mig i
branschorganisationen och jag valdes in i uppfédargrupp
och styrelsen i bérjan av 2000-talet. Uppfédningen ir

ju mitt yrke, vardag och liv och det ir vildigt roligt att
paverka och utveckla branschen. Jag gillar hela uppligget
med Svensk Figel. Att stindigt jobba med att sikerstilla
sikerhet och god djuromsorg och hela tiden ligga steget
fore och utveckla oss.
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Vad betyder Svensk Fagel for dig?

Jag ser Svensk Figel som en oerhérd trygghet. Hir kan vi
gemensamt identifiera problem och tillsammans [6sa dem
och utveckla branschen. Det finns otroligt mycket samlad
kunskap i branschen och branschorganisationen. Fér mig
som bonde ir det en trygghet att jag vet att Svensk Fagel
fangar upp lagar och regler samt férsoker gora det sa litt
som mojligt f6r oss medlemmar.

Vilka ser du som de viktigaste handelserna
inom Svensk Fagel och branschen under
2000-talet?

0Oj, det ir si mycket som hinder och som branschen
behdver hantera. Men for att ndimna négra saker si var

den forsta Livscykelanalysen som gjordes av ett oberoende
forskningsinstitut i borjan av 2000-talet en viktig milstol-
pe. Den visade att svensk kyckling var mycket klimatsmart
och senare studier visade dven att den var klimatsmartare
jamfort med importerad kyckling.

Sedan inférde vi vir egen kvalitetsmirkning. Jag kom ihig
att det var en ling intern process i branschen, men till slut
enades vi om den blagula ”Gula-Pippin” loggan och job-
bade mycket med att kommunicera den. Den har ju betytt
mycket f6r branschen, att vi s tidigt och tydligt verkligen
kunde visa vad som var svensk kyckling och kalkon.

Sedan var det figelinfluensan 2006. Det bérjade ju med att
man hittade en d6d Vigg som hade smittats av figelinfluen-
sa utanfér Oskarshamn. Det var nira min gird si jag hade

i stort sett samtliga svenska medier utanfér min dorr. Det
var ett otroligt intresse frin media. Men vi lyckades hilla
sjukdomen utanfér stallarna och vi fick ut virt budskap -
att ni kan vara trygga med svensk kyckling genom att kolla
efter den Gula Pippin.

Det var ocksd en debatt kring rérelsestorningar hos vara
kycklingar. Tillsammans med forskare studerade vi och
inforde forbattringsitgirder. Sedan bytte vi ocksé raser
vilket var betydelsefullt. I dag ror sig vara kycklingar pa ett
helt annat sitt. Hir har avelsforetag och branschen lyckats
vildigt bra och vi ser i princip inga rorelsestoringar idag.

Under din tid som ordférande har branschen
fokuserat mycket pa hallbarhet, hur kommer
det sig?

Matfigelbranschen har jobbat pa ett hillbart sitt vildigt
linge. Det 4r oerhort viktigt. Hir dr det en styrka att vi re-
presenterar hela kedjan, frin avel och klickeri till uppfod-
ning och slakt. P det sittet jobbar vi inte i stuprér som jag
upplever kan vara fallet ibland. Vi tittar alltid pa helheten.
Under de senaste dren har vi undersdkt och analyserat hall-
barheten pa girdsniva. Och vira slakterier jobbar intensivt
med frigan, allt frin férpackningar, energi och transpor-
ter. Det har ocksa varit viktigt att f4 ut vira budskap till
konsumenter och andra intressenter.
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Foér mig dr hillbarhet en personlig friga. Jag tror att alla

vi som jobbar pd girdarna jobbar med hillbarhet utan att
tinka pd det. Det finns en drivkraft act hela tiden gora lite
bittre. Sedan finns det si klart ekonomiska incitament.
Hir dr jag imponerad av Svensk Figel som hela tiden steget
fore. Men att ligga steget fore gor ju ocksd att vi bryter ny
mark och ibland fir ta kritik. Hir dr det viktigt att hantera
debatt och kritik i media p4 ett lugnt och fértroendegivan-
de sitt.

Du blev ordférande 2016 och &r nu vald for
annu ett ar, vad far dig att fortsatta ditt
uppdrag?

Det ir nog mitt brinnande intresse for allt som har med
kycklinguppfodning och branschen att géra. Svensk Fagel
jobbar med sé otroligt minga olika frigor, det blir aldrig
trikigt och jag lir mig alltid ndgot nytt. Det kan handla om
praktiska fragor pd girden som ber6r alla bénder Svensk
Figel hittar en gemensam 16sning till att besvara remisser,
triffa lantbruksministern eller ha méte med nordiska
kollegor Det dr vildigt brett och det ir viktigt att vi hela
tiden har hela kedjan i dtanke. Allt for att hela branschen
ska utvecklas. Och dterigen si dr det vér styrka, att hela
branschen verkligen samverkar.

Pi det personliga planet har jag stdd och ”back upp”
hemma med girden och familjen. Annars skulle det aldrig
fungera. I perioder ir uppdraget som ordférande vildigt
intensivt och det gir inte alltid att planera nir jag beh6ver
ligga ned tid.

Hur ser du pa Svensk Fagel och branschen
framat?
Vi, precis som alla andra, paverkas av den oroliga virld vi

lever i. Men jag har en positiv framtidstro nir det giller
svensk kyckling. Vi behover fortsitta att sitta mat pd
bordet i Sverige och sikerstilla en god, trygg och siker
kyckling till den svenska konsumenten. Nyckeln dr som
alltid att ligga steget fore. Hir har Svensk Figel en viktig
roll att finga upp allt som hinder och hur det paverkar oss
i branschen.

En positiv sak ir ju ocksé att vi hela tiden 6kar den sociala
hillbarheten inom branschen. Vi har verkligen en bland-
ning bland uppfédare av unga, dldre och kvinnor och min.
Det dr en styrka. Dessutom erbjuder vi instegsjobb pa vira
anliggningar och slakterier 4t nyanlinda och unga. Det
kinns viktigt. Det hiller bade Sverige och landsbygden

levande.

OM JENNY ANDERSSON Alder: 49 &r Familj: Man och

tva barn samt familj som hjalper till pa garden Bor: Banke-

bergs gard utanfor Monsteras Gér: Lantbrukare upp-
fodare och ordforande i Svensk Fagel sedan 2016.

"Vibehover fortsatta att satta mat pa
iy bordet i Sverige och sakerstalla en god,
trygg och saker kyckling till den
svenska konsumenten.”




skil att
kolla efter
Gula Pippin

Vi bonder i Svensk Fagel som foder upp kyckling och kalkon far marka
vara produkter med Gula Pippin. Kvalitetsmarkningen staller tuffa krav
och resultatet ar en fagel i varldsklass. Den ar god, halsosam och hallbar.

Proppfullt av nyttigheter ’VE N ’ K

Svensk kyckling och kalkonkétt innehéller fullvirdigt protein av hégsta kvalitet. Hir finns
alla de nio essen-tiella aminosyrorna som kroppen behéver. Fagelkottet innehaller ocksa vir-
defulla vitaminer och mineraler. Hir finns mycket D-vitamin, selen och Niacin (dven kallat
B3). Allt dr viktigt for virt immunforsvar.

Fritt fran konstigheter
Vira kycklingar fir inget fiskmjol i fodret, eftersom vi inte vill fiska ut haven. De spannmil /
som finns i kyckling-ens foder ir vete, korn, havre och ibland majs. Proteinet i fodret kommer F i 'G E L

fran raps, drtor, dkerb6nor och soja, dir den soja som anvinds ir ansvarsfullt odlad.

Hallbart & narproducerat

Nirproducerat ir viktigt. Vara familjegirdar runt om i Sverige bidrar till en levande lands-
bygd. Manga av oss har ocksa ett eget kretslopp pa girden. Hir tar vi tillvara pd si mycket
som mdjligt. Vi odlar virt eget vete som blir kycklingarnas foder, halmen frin vetet virmer
upp stallarna och gédseln sprids pa dkrarna.

Ingen tillvaxtantibiotika & salmonellafri

Eftersom véra djur ir friska och méir bra under uppféd-ningen behéver vi i princip inte be-
handla djuren med antibiotika. Salmonella har vi bekimpat under drtionden och alla flockar
kontrolleras pa girden. Ingen salmonella finns pa svenska kycklingprodukter.

Pickar fritt i luftiga stallar

Vira kycklingar och kalkoner ir frigiende inomhus i luftiga stallar. De spritter pi en bidd av
torv, flis eller kutterspin. Figlarna dr inomhus f6r att undvika bak-terier och virus som bide
djur och minniskor kan bli sjuka av. Flera ginger per ir kontrolleras djurvilfirden i stallarna
av veterindrer, myndigheter och oberoende experter. Jobbet med véra djur, vir natur och
miljén pa vira girdar dr vir stolthet och det som ger mening it vir jobbvardag.
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